
LIQUORE DI MIRTO

Principe della tradizione sarda, 
durante il procedimento viene 

effe�uata la torchiatura dolce, in 
modo da estrarre solo la parte 

migliore dell’infuso. Al bicchiere un 
gusto più morbido e meno tannico, di 

una complessità sorprendente. 
L’assenza totale di aromi o coloran� 

perme�e di assistere ad una 
maturazione del liquore nel tempo.

INGREDIENTI:
Infuso di bacche di Myrtus communis, 

alcool, acqua, zucchero

COLORE:
Viola scuro con riflessi rubini

PROFUMO:
Tipico del mirto, con lievi sentori 

balsamici

FORMATO:
50 cL

VOLUME ALCOLICO:
31% vol.
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